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ESPELETTE DUREE GRAND PARKING FRANCAIS A PARTIR DE TTC PAR PERSONNE
PAYS BASQUE ENVIRON THOO GRATUIT ENGLISH - ESPANOL 10 PARTICIPANTS (TVA 10%)

UNE IMMERSION AUTHENTIQUE AU CCEUR
DU PIMENT D'ESPELETTE AOP

Accueillis sur notre exploitation familiale, vous profitez d'une visite guidée exclusivement réservée a
votre groupe.

Découvrez I'histoire du Piment d'Espelette AOP, sa culture, son séchage traditionnel, sa transformation
ainsi que les savoir-faire qui font sa renommeée.

Selon la saison, la visite s'adapte au rythme de la production, des semis a la récolte.

En extérieur au coeur de nos parcelles ou a I'abri dans notre atelier selon la météo, votre guide partage
anecdotes, traditions et coulisses du métier de producteur.

L'expérience se conclut par une dégustation gourmande mettant a I'honneur le Piment d'Espelette AOP
a travers une sélection de spécialités basques et de créations artisanales de notre exploitation.

Une visite differente a chaque saison

Du semis a la récolte, découvrez le Piment d'Espelette AOP au rythme de la nature et
du travail des producteurs.

LE VOYAGE GOURMAND DU PIMENT

La visite se poursuit par une dégustation gourmande. Les saveurs montent progressivement en intensité et éveilles les
papilles tout en révélant la diversité aromatique de cette épice d'exception. Au fil d'accords sucrés et salés, découvrez
différentes facons de cuisiner et d'apprécier cette épice emblématique du Pays Basque.

e Fromage de brebis AOP Ossau-Iraty accompagné de
notre gelée de piment

@ e Sélection de sauces et condiments maison : moutarde
au piment d'Espelette, purée de piment...

,.?Ue@% o Charcuteries et spécialités basques sublimées par notre

@ Piment d'Espelette

e Verre de I'amitié pour accompagner la dégustation
(avec ou sans alcool)

% o Chocolat au Piment d'Espelette pour terminer sur une
L) L. PR
. note délicatement épicée




LE PARCOURS

° Découverte de |'exploitation familiale

° Histoire et origine du Piment d'Espelette AOP

° Culture, récolte et transformation

° Présentation du savoir-faire et de 'AOP

o Dégustation gourmande commentée

POUR PROLONGER L'EXPERIENCE...

APERITIF GOURMAND

Toasts, mini-talo, a partir de 7€...

FORMULE DEJEUNER CHAMPETRE

Un déjeuner convivial aux saveurs du Pays Basque

ATELIER COHESION D'EQUIPE TOP PINTXO

v Un guide dédié tout au long du parcours

POURQUOI CHOISIR
LA VISITE PRIVILEGE ?

v Une visite exclusivement réservée a votre groupe

v Une découverte compléte du Piment d'Espelette AOP

v Une dégustation gourmande incluse

v Une visite disponible en trois langues

v Un grand parking gratuit pour voitures et autocars

v Une boutique de producteurs sur place

v Une expérience authentique au coeur du Pays Basque
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Un atelier ludique et gourmand autour de la création de pintxos

ATELIER SEMIS LES MAINS DANS LA TERRE D'ESPELETTE

Vivez une expérience nature et repartez avec votre plant

/~ RESERVATION

La réservation est obligatoire.

Pour organiser votre visite, merci de nous
communiquer :

- La date souhaitée

- L'horaire de visite

- Le nombre de participants

- Le nom et le numeéro de téléphone du

responsable du groupe

o

L'ATELIER DU PIMENT \

625 chemin de I'Eglise
64250 Espelette
€, 0559 93 90 21

secretariat@atelierdupiment.com

@ www.atelier-du-piment-espelette.fr



http://www.atelier-du-piment-espelette.fr/

